Beliebte Feigensorten 2022 (ricus carica)

LEGENDE
Winterhirte/Wuchs Wouchsstirke FruchtgréRe Fruchtfarbe Fruchtreife Eignung
X -10°C (8a) schwach 0 klein gelb S Sommer-/Blitenfeigen T Topfkultur
§ -13°C(7b) @/H<3m <40g rot-braun H Herbstfeigen P Pflanzung
§ -16°C (7a)/schwach mittel 0 mittel griin (S) wenige Sommerfeigen I besonders geeignet
‘ -16°C (7a)/stark @/ H3-45m 40-60g blau-lila (H) wenige Herbstfeigen () bedingt geeignet
® -19°C (6b)/schwach stark 0 groR violett § noch in Testung
® -19°C (6b)/stark @/H>4,5m >60g
§ -22°C(6a)
; Fruchtfarbe
Herkunft / Winter- N ) Sorten-
- . Wuchs Fruchtgr6Be | Eignung . .
Botanik hértezone i information
Fruchtreife
Wien
Alter Gersthofer @ P alte Wiener Sorte aus Gersthof
Gersthof
-19°C (6b) stark S+H
Bornholm,
S Fsalin \‘ @ é T+P wird seit langer Zeit auf der dénischen
D4 « Ostsee-Insel Bornholm kultiviert
anemark | 19°c (6b) mittel S+H
Italien, seit dem ; o ; :
X . eine der dltesten Feigensorten in
Brunswick 12. Jhdt. in P
beutschland Deutschland
ettseiran -19°C (6b) mittel-stark S+H
Wien anerkannte Sorte,
BT Hietzinger L \‘ @ o T+P
Hietzing Brown Turkey Typ
-19°C (6b) mittel S+H
BT Potzleinsdorfer Wien \‘ 0 T+P anerkannte Sorte,
Perle Potzleinsdorf &; Brown Turkey Typ
-19°C (6b) mittel S+H
BT Rivers England \‘ anerkannte Sorte,
+ Brown Turkey Typ,
Brown Turkey Gartnerei Rivers (;; 0 T+P intensi G Y r:/p K
-19°C (6b) seFwiach S+H intensiver Geschmac
. anerkannte Sorte
BT Schawerda Osterreich k‘ + !
é@ 0 T#P Brown Turkey Typ
-19°C (6b) mittel S+H
BT SuRer Geor, . anerkannte Sorte,
g Osterreich ‘ 0 T+P
Sweet George Brown Turkey Typ
-19°C (6b) mittel S+H
Osterreich \‘ anerkannte Sorte,
BT Vorarlberger +
g Vorarlberg &; 0 T+P Brown Turkey Typ
-19°C (6b) mittel S+H
Castle Kennedy England \‘ @ 0 P viele frihe Sommerfeigen
-19°C (6b) stark S+H
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Fruchtfarb
. Herkunft / Winter- ruc a" € ) Sorten-
Bild Sorte . . Wuchs Fruchtgr6Re | Eignung ) )
Botanik héartezone . information
Fruchtreife
b anerkannte Sorte
Dalmatie (Baud Dalmati 0 ! :
almiatie:(Faud) aimatien &; Ti+P leichter Vanillegeschmack
-16°C (7a) schwach S+H
anerkannte Sorte
- Dorée Frankreich L‘ 0 + !
&; T#F fir trockene Béden
-19°C (6b) schwach S+H
Grr:(.ecthehlahnd "WeiRe" Feige,
istorisc ‘
Dottato + Honiggeschmack,
s bekannt seit 100 &;} (T) E schnﬁfvertr'a lich
n.Chr. -16°C (7a) mittel-stark S+H g
X USA geziichtet
gezuichie Honiggeschmack
von Dr. Ira J. TI+P ;
Condit hervorragende Allzweckfeige
ondl -16°C (7a) stark S+H
reich tragend
Grise Olivett Frankreich k‘ &;} é '
rise Dilvette rankreic T#P wunderschone blaue Friichte
-16°C (7a) mittel-stark S+H
!» Longue d’Aout Frankreich g‘ &; 0 T)+P “Bamanenfelge”
€ (M anerkannte Sorte
-19°C (6b) stark S+H
Frankreich anerkannte Sorte,
Madeleine des Versailles \‘ @ 0 (T)+P Liebhabersorte,
Deux Saisons 17. Jhdt. Ludwig friiheste Sommerfeigen mit
XV -19°C(6b) | mittel-stark S+(H) Pfirsichgeschmack
X sehr gute Qualitat, warmer Standort,
B . Frankreich . .
Noire de Caromb P meist sehr produktiv,
Provence tarker Wuchs
-16°C (7a) stark S+H S
siidliches anerkannte Sorte, schatten-,
Osborne Prolific ) &; 0 T + P |schnittvertraglich, fir kiihlere Gebiete,
Kaspisches Meer ste S rfei
p -16°C(7a) [schwach-mitte S SPALE-OMMENTEIEEN
anerkannte Sorte,
i Japan \‘ Honigmelonengeschmack,
Pastilliére . I+
Frankreich &;’ 0 TP schnittvertraglich,
-16°C (7a) schwach H friihe Herbstfeigen
ot honigstiRes Beerenaroma,
( Ronde Bordeaux Frankreich \‘ &; 0 (T) +P :e‘merkannte Sc.ym?‘, schnittvertraglich,
Kaltwetterfeige",
-19°C (6b) mittel-stark H frithe Herbstfeigen
anerkannte Sorte,
Ap Sultane Tunesien @ 0 P lange Ernteperiode,
-16°C (7a) stark S+H starierWiichs
— fur warmes trockenes Klima,
Tena ira Condit k‘ @ P trotzderT1 \I:/itttert(llngsli?stténdig,
-16°C (7a) stark (5)+H ausgezeichnete Qualitad
Traubensaftgeschmack,
Violette Sepor England ‘ &; 0 T! + P§ |hohe Produktivitat
-16°C (7a) schwach S+H fir geschutzte Platze
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